viqneron
independant

Rebsorten

Cinsault, Grenache, Mourvédre,
Carignan 12,5 % vol.

Weinbau

Der Weinberg tragt das Label
.,Hoher okologischer Wert".

Wir streben einen nachhaltigen
Weinanbau mit Respekt fur die
Umwelt und die Artenvielfalt an.

Weinprobe

Klare goldrosa Farbe.

Intensive Nase nach weilden
Frichten: Pfirsich, Litschi mit
einem Hauch von Grapefruit und
Erdbeere.

Voller Geschmack mit einer
erstaunlichen Frische, die durch
eine schone Balance zwischen
Saure und Zitrusfrlichten entsteht.
Langer, runder Abgang.

Speisen- und Wein Kombinaton

Aperitif-Blatterteiggeback mit
Pesto, Bruschetta mit Burrata und
Kirschtomaten, provenzalisches
Gemusegericht, Anchoiade.
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Boden

Stein-, Lehm- und Sandboden sorgen
fir einen mineralischen, frischen
Geschmack.

Weinbereitung

Ernte  und Weinbereitung nach
Parzelle, um eine reiche Auswahl an
Aromen zu erhalten. Garung bei
niedrigen Temperaturen. Reifung auf
der Feinhefe bis zum Zeitpunkt der
Abflllung.

Weinlagerung

1 bis 2 Jahre, um optimale Frische zu
bewahren. Dieser Wein wird jung
getrunken.

Serviertemperatur: 9 °C.

Erhaltlich in 50 cl, 75 cl und 150 cl.
Jéroboam 300 cl auf Bestellung.
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