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100% Rolle - 12,5 % vol.

Viticulture s
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Le vignoble est certifi€é Haute
Valeur Environnementale. Nous
travaillons pour une Vviticulture
durable dans le respect de
I'environnement de la
biodiversité.
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Dégustation

Belle robe lumineuse aux reflets
dorés.

Le nez intense et complexe
mélant cédrat et melon confit est
rafraichit par des notes florales et
épicées évoquant le Lys.

La bouche est trées soyeuse. Des
notes florales et citronnées
prolongent une finale longue et
sapide.

Accords mets et vins

Filet de Lieu noir sauce au beurre
blanc, petits farcis a la provencale,
tarte au citron meringuée.
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Cotes de Provence

Appellation d'Origine Protégee
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La Lone - 2023
AOP COTES DE PROVENCE

Domaine

Tale

. Anne & Dimitri Vignerons

Terroir

Sols limono-argilo-sableux qui
apportent beaucoup de fraicheur.
Au pied du Massif des Maures.

| v

Récolte avant le lever du jour
pour garder la fraicheur du raisin
puis pressurage aprés une courte
macération a froid. Fermentation a
basses températures. Elevage de
plusieurs mois en cuve inox sur
lies fines. Elevage de 2 ans en
bouteille  pour une  palette
aromatique plus riche.

5 ans
Servir a 9°C.
Disponible en 75cl.
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