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Cépages ‘

Syrah, Cinsault Terroir
13,5 % vol.

Viticulture Gres roses, sols argilo-sableux
qui  apportent rondeur et
complexité. Au pied du Massif
des Maures.

Nous travaillons pour une
viticulture durable dans le respect
de [I'environnement et de la
biodiversité.

Vinification

Dégustation Récolte des raisins a maturité

phénolique.
Robe sombre violacée Macération de 15 jours avec
Nez de fruits rouges trés mars : extractions douces a
framboise, violette et mdre avec temperatures basses pour

garder toute la fraicheur du fruit.
Vinification et élevage sans
sulfite.

une touche toastée.
Bouche riche et gourmande. Sa
fraicheur lui apporte une grande
buvabilité.

Garde

0%
i A boire dans sa jeunesse

Accords mets et vins

Servir a 15-16°C.
Disponible en 75 cl.

Vin a partager pour une belle
découverte avec ses amis autour
d’'une planche de fromages /
charcuteries, de tapas ou de
grillades d’été.
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